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Fecha de Visita | 25 | 3 |

2025 |

Ne® Convenio/Vigencia: 9274-2024

Nombre Comedor Comunitario :

Nombre Asociado:

COOPERATIVA MULTIACTIVA PRO DESARROLLO SOSTENIBLE

COMULPRODES

Hora Inicio Hora Finalizacion

1. ldentificacion

113352-CCCP- 19 - 013 SANTA VIVIANA

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras:

300

Total Asistencia del Dia:

Fecha Inicio Operacion: 3/12/2024 Fecha Final Operacidn: 30/04/2025
MNombre Responsable del Servicio: HECTOR HARLEY GOMEZ
2. Ubicacion
Localidad: CIUDAD BOLIVAR Barrio: SANTA VIVIANA Direccidn: CALLE 75 D SUR #75C 17
Tel: NA Cel.: 3013142283 Correo Electrénico: santaviviana9274-2024 @outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 N° Personas Beneficiarias en Atencién: 300

297

Total Histérico de Asistencia:

ubicacion de los elementos personales y ropa de
diario. Asi mismo, se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccion.

elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
genere riesgo de contaminacion diferente al area
de recibo, almacenamiento, preparacion, servido y|
distribucion de los alimentos.

N° Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento
Area de recibo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la c NC NA Area de almacenamiento de alimentos cumple con c NC NA
normatividad sanitaria vigente, permitiendo realizar las El I:l las condiciones higiénico-sanitarias establecidas E’ I:l
1 |actividades de verificacion de cantidad, calidad e 2 |por la normatividad sanitaria vigente garantizando
inocuidad de los alimentos que se reciben, aislada de la temperatura, humedad y circulacién del aire que
cualquier riesgo de contaminacion fisica, quimica y/o se requiere para cada alimento.
biolégica.
Area‘ tl:le preparacidn de Iallrlnentos cump}e con las c NG NA c NG NA
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente y se encuentra E |:| D E |:| |:|
distribuida fisica o espacial en cuatro (4) zonas
basicas (caliente, fria, pre-alistamiento e Area para la distribucion de alimentos permanece
higienizacion), debidamente sefalizadas. en optimas condiciones de limpieza y orden;
3 |La zona de higienizacidn cuenta con lavamanos con 4 |cuenta con los elementos necesarios, en
grifo de accionamiento no manual dotado con condiciones higiénicas, que faciliten la distribucion
dispensador de jabon, toallas desechables o equipos de los alimentos a los beneficiarios
automaéticos para el secado de manos en buen estado,
debidamente sefalizado y ubicado en las areas de
elaboracion o proximos a estas para la higiene del
personal manipulador de alimentos.
c NC NA Area de instalaciones sanitarias cumple con las c NC  NA
E D D condiciones higiénico-sanitarias establecidas por E D D
Area de consumo de alimentos cumple con las la normatividad sanitaria vigente y cuenta con
condiciones  higiénico-sanitarias y cuenta con servicio sanitario en cantidad suficiente para uso
iluminacion y ventilacion natural o artificial suficiente. publico. con bateria sanitaria en buen estado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
5 |Esta area esta dotada de mesas y sillas de material 6 |de los siguientes elementos de aseo: caneca con
que faciliten la limpieza, desinfeccion y la comodidad tapa de accionamiento de pedal con bolsa
de los beneficiarios; disponiendo de las sillas permanente, dispensador con jabén liquido, papel
(puestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios higiénico y elementos para el secado de manos
asignados para el consumo de alimentos por turno. (toallas de papel o secador de manos eléctrico) |
en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.
; . . Area de higienizacion para elementos de aseo
Area de alistamiento de personal esta separada de los c NC NA dici higiéni itari c NG NA
servicios sanitarios (inodoro o cisternas), areas de cumple Lon las con heonas MgInIvo. sankanas
almacenamiento y preparacion de alimentos, y cuenta El I:l I:l establecidas p(?r la ncrmatiVIGad sariiare vigenle E’
: y es un espacio exclusivo para el lavado de los
7 |con casilleros o lockers en buen estado para la 8
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Area de almacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) en material higiénico sanitario, hermético (no es permitido tanque de
asbesto o cemento), con capacidad suficiente minima de 500 litros y cuenta con el certificado de higienizacion con tiempo de expedicion c
no mayor a 6 meses (conforme lo sefialado en el Decreto 1575 de 2007 y Resolucién 2115 de 2007), emitido por una empresa vigilada por E’
la Secretaria Distrital de Salud-SDS, con concepto sanitario favorable de la empresa, ficha técnica de los productos utilizados vy
descripcion del proceso realizado.

NC NA

Fecha Lavado Tanque: Dia 12 Mes FEBRERO Ano 2025 Material: PVC N° Tanques:_1

Capacidad Total: 1000L Empresa: ECOINTEGRAL SOLUCIONES AMBIENTALES SAS

Concepto Sanitario: _FAVORABLE Fecha Concepto: Dia 01 Mes_05 Afo 2024

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Area para almacenamiento de productos quimicos c NG NA c
tales como jabones, detergentes, desinfectantes, i g 4
! e : 43 X Area de almacenamiento de combustibles cumple
desengrasantes, etc.. estd debidamente identificado, s .
s - ; ; con las caracteristicas establecidas en el anexo
10 |organizado y sefalizado; ubicado en un lugar alejado " .
: X 3 técnico para el uso de gas GLP (gas
del area de preparacion y almacenamiento de ;
: ; < S A propano).(Caso que se requiera)
alimentos para evitar el riesgo de contaminacion
quimica.

Categoria 1: Subcomponente Suministro Alimentario

NC NA

Ne Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento
) - . o . ) c NG NA Imp!lementa el ciclo delmenus, minuta pe}trpn y| c NG NA
Aplica el procedimiento "Planificacién Alimentaria y su andlisis del aporte nutricional para los distintos
implementacion en los servicios sociales de la SDIS" y El grupos de edad determinados por la SDIS,
12 |el "Procedimiento Abastecimiento de Alimentos", con 13 |cumpliendo con lo descrito para intercambios de
sus respectivos protocolos, instructivos y formatos alimentos y suministrando las raciones a la
asociados a estos poblacién beneficiaria, acorde con las condiciones
establecidas en el anexo técnico
c NC NA Cc NC NA
Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor El I:I
Comunitario, las minutas patron, el ciclo de menus y . :
S i g Ofrece menls especiales en las fechas de
los documentos de analisis de aporte nutricional a las : - ) = o
14 , : p 15|navidad y fin de afio conforme los criterios
personas manipuladoras de alimentos, asi como el . ; i S
: : - = ; S establecidos por la Subdireccion de Nutricion.
ciclo de menuds y el menu del dia para visualizacién de
las personas beneficiarias del servicio.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis del aporte nutricional para cada preparacion y de acuerdo con los aspectos
sefnalados en el anexo técnico numeral 5.1.1.1.2. Ciclo de menus NC NA

o]

Peso Neto e ieia
Meni | ingredientes | Requerido(kg) | ' Men | Ingredientes [Requerido (kg)| (=%
AVENA
3.07 3.2
MOLIDA Proteina
Sopao
16 cazuela
Tubérculo
o platano
P. TOMATE
Cereal Bebidade | pg ARBOL 216 22
i AZUCAR 176 18
BANANO 18.14 18.2
Postre
Verdura o GUESOD
ensalada CREMA 15.77 16
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Variable

Nivel de Cumplimiento

17

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificacion Alimentaria y su implementacion en los servicios
sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de minuta patrén,
ciclo de menus, andlisis nutricionales, estandarizacion de utensilios y porciones servidas, recepcién de alimentos y conocimiento de los
criterios minimos de aceptacion y rechazo; en los tiempos sefialados en el anexo técnico.

Fecha Minuta Patrén:
Dia 26 Mes 12 Afo 2024
Fecha Procedimiento:

Dia_06 Mes 12 Afo 2024

Fecha: Estandarizacion:

Dia Mes _03 Afo 2025

Fecha Recepcion-Criterios:

Dia 06 Mes 12 Afo 2024

NC NA

m

Categoria 2: Subcomponente Vigilancia Nutricional

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Profesional en Mutricion y Dietética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilizacion en vigilancia
nutricional y las demas programadas por la
Subdireccion de Nutricion

Profesional en Nutricion y Dietética realiza la toma
de datos antropométricos, disponiendo de los

equipos (balanza digital y tallimetro), en las
Fortalecimiento Toma medidas antropométricas: condiciones sefialadas en el anexo técnico.
Dia 07 Mes 02 Afio 2025 c NG NA L c NC NA
18 - - - 19 Fecha Toma de datos antropométricos:
Sensibilizacion Vigilancia Nutricional Profesional 2 =
"8 VigH: [x] Dia 08 Mes 03 Afio 2025
de Nutriciéon y Dietética:
: = Toma febrero: 24 beneficiarios masiva Toma masivaa 171
Dia 11 Mes 12 Afio 2024 Toma febrero: 5 beneficiarios nuevos beneficiarios
2 beneficiarios
Socializacion Clasificacion Nutricional nuevos (21/03/25)
beneficiarios:
Dia_6- 7-8 Mes 02 Afo 2025 Base del estado nutricional
recibida el 08/01/25.
3 i Realiza orientacion y abordaje a los casos
Reg|§ ol present‘a . o renote d? mg"“""". ce ¢ NG hA identificados con malnutricién, atendiendo la linea c N Ha
medidas antropométricas en el sistema misional L % iz e X
20 . 21 |técnica de la Subdireccién de Nutricion.
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo e : i
. Canalizacion: 2 bajo peso 6 por obesidad
técnico 20 2 25

seguimientos: 14 por obesidad 5 bajo peso

Categoria 4. Subcomponente Salubridad

4.1. Concepto Sanitario

Variable

Nivel de Cumplimiento

22

Cuenta con el acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacion de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedicion inferior a un (1)
ano. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) afio el
ASQCIADO realiza los tramites correspondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la

autoridad sanitaria competente

Concepto: FAVORABLE Porcentaje de Cumplimiento: _93.5 %

Fecha: Dia: 17_ Mes: _FEBRERO Afio: 2025

N° Acta: ASO2S 073133

Hospital/Subred: _ SUR
4.2. Procesos del Servicio de Alimentacion
4.2.1. Compra de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

2

Da cumplimiento con lo establecido en la Resolucion
5109 de 2005 y demds normas concordantes y
complementarias, asi como los lineamientos técnicos
establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccion
Saocial, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de productos
camicos cumple rotulado de acuerdo con el Decreto
1500 de 2007.

NC NA

[

Elabora e implementa un plan de compras de
alimentos de acuerdo con los formatos “Plan de
compras consolidado mensual asociados” y “Plan
de Compras semanal asociados” publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menus y|
analisis nutricional con su respectivo cronograma.

Se adquiere camicos, abarrotes, tubérculos,
frutas, verduras y lacteos para las preparaciones
garantizando su disponibilidad para minimo dos
(2) dias de operacion y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el anexo técnico.

NC NA

[
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N©

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de los
proveedores directos de pollo, pescado, carnicos, leche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente, para pollo y came presenta
autorizacion sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lacteos y derivados registro sanitario de acuerdo con la Resolucion
719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) afio, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores los tramites
correspondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente,
dejando evidencia de la gestién realizada

NC NA

]

Fecha Concepto Fecha Autorizacion Sanitaria
Alimento Proveedor Sadtai Concepto /Registro-Permiso o
nitario g e
Notificacion sanitaria
Pollo CARNES EL TRIUNFO 16/09/2024 FAVORABLE 30/06/2020
Carne INVERCAMEL 8/10/2024 FAVORABLE 15/08/2017
= Leche MAKRO 17/09/2024 FAVORABLE RSA-0028786-2023
RSAL02123915
Queso MAKRO 17/09/2024 FAVORABLE RSAS0219514
Yogurt MAKRO 17/09/2024 FAVORABLE RSA- 0017125-2022
Helado MAKRO 17/09/2024 FAVORABLE -
Cremaide. MAKRO 17/00/2024 FAVORABLE .
leche
Huevos MAKRO 17/09/2024 FAVORABLE -
FAVORABLE CON
Pescado COMERCIALIZADORA FRESMAR 6/11/2024 REQUERIMIENTOS -
Pulpas HORTYPULPAS 16/05/2024 FAVORABLE PSA-0016247
N° Variable Nivel de Cumplimiento

Cumple con lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013, capitulo VII, articulo 29 y demas normas vigentes relacionadas con el
transporte de alimentos y cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha de
expedicion inferior a un (1) afio. Los conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los alimentos a
transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

6 O O

Alimento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitario Concepto
Pollo CARNES EL TRIUNFO SKM154 7M0/2024 FAVORABLE
Pescado COMERCIALIZADORA FRESMAR GSM 141 8/10/2024 FAVORABLE
26 Carne INVERCAMEL VEU369 23/09/2024 FAVORABLE
Leche MAKRO LFV571 14/06/2024 FAVORABLE
Queso MAKRO LFV571 14/06/2024 FAVORABLE
Yogurt MAKRO LFV571 14/06/2024 FAVORABLE
Helado MAKRO LFV571 14/06/2024 FAVORABLE
s MAKRO LFV574 14106/2024 FAVORABLE
Huevos MAKRO WPQo8s 18/07/2024 FAVORABLE
Pulpas HORTYPULPAS GZZ809 17/03/2025 FAVORABLE
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa lo establecido en el Instructivo Recepcion de alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la pagina web de la SDIS, junto c NC NA
27 |con los formatos Recepcidn de alimentos (FOR-PSS-230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236), Iz[

debidamente diligenciados
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4.2.4. Almacenamiento de Alimentos

Ne Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento
Los alimentos que requieren cadena de frio son Los alimentos se rotulan con: Nombre del
almacenados en condiciones de temperatura de c NC NA alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o ¢ NC NA
refrigeracién no mayocres a 4°C +/-2°C o congelacién fecha de vencimiento para productos empacados, |:[
hasta -24°C y se implementa los formatos "Control de nimero de lote cuando aplique. Para
temperatura de equipos de refrigeracion (FORPSS- almacenamiento de alimentos en refrigeradores |
238) y Control de temperatura de equipos de congeladores, se evita la contaminacién cruzada y|
28 congelacion (FOR-PSS-239. 29500 empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietieno transparentes evitando
Los alimentos no  perecederos empacados goteos y fugas.
individualmente, como granos y otros que presenten
largos periodos de vida atl se almacenan a Los huevos son almacenados a temperatura
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz ambiente (no superior a 25 °C), en un recipiente
solar, sin presencia de humedad y se ubican en plastico higienizado, rotulado con la fecha de
estanterias de manera organizada. vencimiento tomada del empaque original
NC NA NC NA

30

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningn tipo de contacto y en diferentes
compartimentos.

=

=y

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estado. En caso de presentarse se implementa el
Protocolo Desnaturalizacion de alimentos (PTC-
PSS-026) vigente y formatos asociados,
publicados en publicados en el SG de la pagina
web de la SDIS.

L]

Variable

Nivel de Cumplimiento

32

El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, higienizacion, pelado, corte o picado, pesado
de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparacion.

Se implementa la clasificacién de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento v

preparacién de alimentos.

NC NA

]

4.2.5. Preparacion de los Alimentos

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa lo establecido en el Instructivo L siigslakic T Tam————
Preparacion de alimentos (INSPSS-014) vigente y c NG NA Y o 4

33

formatos asociados, publicados en el SG de la pagina
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelacion de productos
camicos segun lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeracion y no a chorro de agua, canecas con agua
o sometidos a proceso de coccion).

picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro.

La adicion de azlcar para los jugos y sorbetes se
realiza maximo media hora antes del servido y no
se incorpora blogues de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

ofiulw

No

Variables

Nivel de Cumplimiento

35

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo dos

veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparacion del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela SOPA DE AVENA 76.8 70.6
Cereal ARROZ BLANCO 91 68.9
Proteina FILETE DE MOJARRA DORADA 85.9 68.5
Ensalata s Verdirs CALABAZA GUISADA CON ARVEJA VERDE FRESCA Y 837 767
PEREJIL

Tubérculo o Platano PAPA SIN CASCARA COCIDA CON PEREJIL 88.9 70.3

Bebida de Fruta JUGO DE TOMATE DE ARBOL 1.3 2

P BANANO EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMA 55 a4

astre) PORCION c :

NC NA

]
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4.2.6. Servido y Distribucion de alimentos

No

Variable

Nivel de Cumplimiento

N

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se asegura una presentacién adecuada y agradable

de cada una de las preparaciones y se realiza el c NC NA c NC NA
Sanddy da lob simentcs, Senicods en oueni 105 I:l Se garantiza a las personas beneficiarias el total IZ[
utensilios estandarizados y en menaje en buen estado, g p p
LT de los componentes del mend en el momento de
higienizado y seco con la entrega de cuchara sopera, 5 :
tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando se la entraga del apoyn alimantario de acyeno con el
Sl Py ciclo de menus establecido. Adicional se garantiza
36 |requiera) y servilleta. 37 5 ,
que toda mujer que se encuentre en periodo de
Los aderezos como yogur, crema de leche, leche gestacion o lactancia hasta los doce meses, que
: 2 asista al Comedor Comunitario reciba un aporte
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) y e e T SO0 A s AaaR
helado que hacen parte de los postres a base de q 9-
frutas se adiciona en el momento del servido, sobre la
porcién individual.
No se mgmpula los alimentos d|rgqtamente con las ¢ NG NA ¢ NG NA
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas, lag iR, ey e Ea
2 1
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se El : 9 P : .
: preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)
38 |hace uso de guantes desechables y los alimentos 39 son. ‘camdleriatioos. an - cada: na: de  laa
calientes servidos no permanecen en tiempo de - 5 2
; . 2 : preparaciones listas para servir.
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.
Ne Variables Nivel de Cumplimiento
Se mantiene a disposicion de las personas beneficiarias durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con c NC NA
40 |especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de IZ[
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).
4.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiolégica del Servicio de Alimentacion
Permite la aplicacién de pruebas microbiolégicas
c NC NA establecidas por la normatividad nacional y las
7] : demas requeridas por la SDIS para los analisis a
Almacena las muestras diarias de alimentos : a p 1
: item de ensayo de materias primas, productos
preparados de acuerdo con lo registrado en el : s :
41 st 2 . 42 |terminados, superficies, frotis de manos de
Formato Preparacion de Alimentos y en los tiempos : :
establecidos en el anexo técnico personal manipulador de alimentos agua de
z consumo y otras pruebas microbiolégicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS
Cumple con los requisitos microbiolégicos vigentes de - | . ) i
la normatividad nacional y los demas requeridas por la c NC NA mpiensnia, 1= _fcciines colteclivas. Iedueroas c NC  NA
SDIS para los andlisis a item de ensayo de materias El I:l D para subsanar los hallazgos que se deriven de los D
7 2 s 5 resultados no conformes de las pruebas
primas, productos terminados, superficies, frotis de : Frices
43 . . 22 03 25 44 |microbiolégicas que sean tomadas por la SDIS o
manos de personal manipulador de alimentos, agua OF terceros autorizados por la SDIS
de consumo y otras pruebas microbiolégicas que sean i p ’
tomadas por la SDIS o por terceros autorizados por la CUMPLE MARZO
SDIs.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
) ) o ) ) ) ) ) ) C NC NA
45 Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiolégico relacionado con posible contaminacién alimentaria o I:I El El
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.
4.4. Practicas Higiénicas
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
) ) ) ) o C NC  NA
46 Garantiza la aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario, asi IZI

como la aplicacién de las normas de higiene, limpieza y desinfeccion para garantizar la inocuidad de los alimentos.
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N©

Variable

Nivel de Cumplimiento

Implementa el plan de capacitacion continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento de su
vinculacién a la ejecucion del convenio, en coherencia con lo sefialado en |la Resolucion 2674 de 2013 y el anexo técnico.

NC NA

6O O

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capacitacion
1 MAYERLY MARTINEZ 18/02/2025 Generalidades y
conceptos basicos en
2 REINALDA MONCADA 18/02/2025 los senvicios: de
- BE LIGIA QUIROGA MOSQUERA 18/02/2025 alimentacion.
4 LUZ DARY PACHON 18/02/2025
5
6
g
8
9
Ne Variable Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificacion médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida por
un médico que cuente con numero de registro profesional; con vigencia inferior a un (1) afio.

Ne Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico

1 MAYERLY MARTINEZ 27/08/2024

2 REINALDA MONCADA 26/10/2024

3 LIGIA QUIROGA MOSQUERA 7/03/2025

4 LUZ DARY PACHON 23/01/2025

5 JUAN DIEGO MUNOZ (AUXILIAR ADMINISTRATIVO) 26/03/2024

6 HECTOR HARLEY GOMEZ (RESPONSABLE DEL SERVICIO) 24/04/2024

7 AMEYE AYALA (NUTRICIONISTA) 8/01/2025

8

9 _-_-_-_“_'_'_‘_‘k—-—-—-_._

NC NA

&

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

49

Saocializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para la
operacion del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del servicio; mediante estrategias didacticas ubicadas en lugares visibles
del salén comedor, tales como: infografias, collages, habladores, frisos, entre otras; en los tiempos establecidos.
Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de
alimentos, area de consumo de alimentos y bafos.

o O O

4.5. Equipos - Muebles - Utensilios - Menaje

Variable Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

participante)

Dispone de los muebles, equipos, utensilios y menaje
requeridos para la prestacién del servicio en el c
Comedor Comunitario conforme las especificaciones I:l
sefaladas en el anexo técnico, en condiciones de
buen estado y funcionamiento

**Para los beneficiarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada
y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico.

NC NA

51

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo gue contenga como
minimo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equipos: donde se reflejen las
caracteristicas del equipo, capacidad, fechas vy
descripcion de los mantenimientos.

NC NA

]
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Adapta e implementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia de Plan
de Saneamiento establecida por la Secretaria Distrital
de Integracion Social

Variable

]

Nivel de Cumplimiento

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
e ot FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADQ
e COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Inisgracidn;Sesial CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2024-2 PAGINA 8 de 12
_ 4.6. Plan de Saneamiento
No Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Participa en la jornada de fortalecimiento técnico de c NC NA c NC NA
socializacion del Manual de buenas practicas para la
prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos I:l E[
convocada por la Subdireccion de Nutricion y realizar
su correspondiente divulgacion con el talento humano
vinculado a la operacion del Comedor Comunitario. Realiza seguimiento a la implementacion y reporte
de acciones asociadas al Manual de buenas
Fecha Fortalecimiento Nutricionista: practicas para la prevencion de pérdidas vy
52 53 desperdicios de alimentos, mediante el
Dia 26 Mes 12 Afio 2024 diligenciamiento del formato Control y medicién de
desperdicios de alimentos (FOR-PSS803) vigente
Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio: y el reporte trimestral consolidado, a mas tardar el
tercer dia calendario de los meses enero, abril,
Dia 26 Mes 12 Afio 2024 julio y octubre.
Fecha Divulgacion:
Dia _30 Mes 12 Ano _2024
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
NC NA No se evidencia indicios o presencia de plagas, NC NA

roedores o vectores.
Fecha Fumigacion:

Dia 01 Mes 02 Ano 2025

Variable

0

Nivel de Cumplimiento

Presenta a la supervision o interventoria informe
mensual de ejecucién del Componente Alimentacion,
Nutricion y Salubridad, dentro de los primeros cinco (5)
dias calendario de cada mes, que dé cuenta del
cumplimiento de los compromisos del componente en
mencién con sus respectivos soportes, de acuerdo
con los lineamientos definidos por la SDIS

Variable

NC NA

[

Nivel de Cumplimiento

w0
~

N°®

Cumple con el factor de seleccion Aporte
econémico adicional para la contratacion de
profesional en nutricién y dietética, de acuerdo con
los lineamientos técnicos, tiempos y evidencias
establecidas por la SDIS; en caso de haber sido
ofertado dentro del proceso competitivo.

Variable

NC NA

m

Nivel de Cumplimiento

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y deméas normas concordantes,
por lo cual no podré recibir ni recaudar donaciones,
aportes voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o de
participacion.

NC

]

Informacién por parte de la Supervision

Utilizar  estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
objeto del convenio. En estas, NO se podran
ejercer actividades de proselitismo politico,
religioso, ideclégico, comercial o de cualquier otra
indole.

c

NC

El nimero de personas beneficiarias registradas en el aplicative RAD es acorde al nimero de personas beneficiarias registradas en la planilla de asistencia.

Hora de Registro N Registro Asistencias RAD Numero Registro Asistencias Planilla Comentarios
12m - 78 Se presentan fallas en el RAD
1:00 p. m. - 192
2:00 p. m. 100 288
3:00 p. m. - -
3:30 p.m. 297 297
Total 297 297
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[rom 11: Se catifica como NA toda vez que no se cuenta con gas propano.
[neem 15: S califica como NA 1oda vez que no se suministra mend especial el dia de hoy.
lem 20: So califica como NA 10da vez que se encuentra dentro de kos tiempos.

ltem 45: Seo valifica como NA 10da voz que 1o presentan eventos epidemiologicos.

Remn 44: No se obtuvieron resuitados microbiologicos no confomes.
Item 57: se califica como NA para el comedor.

Se evidencia ausencia de la Sra Reinalda Moncada identificada con C.C.: 52.872.197, en su reemplazo se encuentra la Sra Yoleyma
Guiza Moncada identificada con CC.: 1.022.374.041, asociado presenta comeo se solicitud de aprobacidn de Ia hoja de vida y aval
iwmhhSﬂBaMd&m&dmﬂnm.bmd‘wm.Cﬂﬁaﬂonmcdowms.

Se ovidencia reemplazo del responsablo del servicio desde of dia 120372025, se encuentra Andrea Carolina Lozano Aguirre,
identificada con C.C: 1.024.576.316, asociado realizn envio do solicitud do aprobacidn y aval do la hoja deo vida ol dia 28/002/2025 y of
21032025, la cual se encuentra pendiente de aprobacion,

No se posible gonerar ol historico de asistencia por fallas en el sistema,
Se solcializa y se deja copla del acta de visita al asociado.

la redvlacion Qec 2\ OocSe 4 YeodeAd  Se  Meun

af d:c: g?jez do (g (0130 A égdm' a  Cordna (Lq_mg,
(A CC 1UUSHII6  ©2 \| s io
]
N
\
_.\—;
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;'?; Variable Descripcién Fecha Limite

Cumplimiento

Se evidencia personal nuevo (auxiliar de cocina y auxiliar administrativo) los cuales a la fecha no
o 17 cuenta con las capaciaciones correspondientes de inicio en el servicio de la operacion. De igual
forma no se evidencia lista de asistencia, registro fotografico y material de apoyo de la
capacitacion de estandarizacion.

Proxima visita.

Se evidencia que el formato de toma de talla y peso a beneficiarios nuevos FOR-PSS-161 no
O 19  |cuenta con la firma del profesional de nutricion, de igual forma registro fotografico corresponde al | Proxima visita.
dia 21/03/2025 vy los registros en el formato indican fecha 20/03/2025.

(o] 29 Se evidencia materia prima almacenada en refrigeracion ( yogurt y crema de leche) sin rotular. Proxima visita.

o 36 Se evidencia que no se garantiza la entrega a todos los beneficiarios de los utensilios completos

(cuchillo, cuchara de postre y tenedor). PRI Vigie

Se evidencia que no se ha realizado la divulgacion al personal nuevo sobre Manual de buenas
0} 52 practicas para la prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos por parte de la profesional | Proxima visita.
de nutricion.

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
oo i FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
g Shesl CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2024-2 PAGINA | 11 de 12

o Fecha Generacion é-
s 5 0-R Seduimi L 5
fril] = guimiento Supervision o Estado c
Fo| &
== dd/imm/aaaa si [No R [rRR
25/03/2025: Asociado repone el menaje faltante (1 tabla de picar amarilla,
azul,verde, blanca) paila de 23L menaje nuevo para el cual no se presenta
R 50 17/12/2024 fac*turg de compra, capenca de B65L para jl_Jg_o. taza mgdldora y colador x| asierTo | x
(menaje usado). Continua faltane de 1 recipiente plastico de 10L y por
continua congelador horizontal con desprendimiento de pintura en la tapa y
no cuenta con manijas.
R 8 17/12/2024 2‘5/‘03{202'5': Se evidencia arreglo de baldosa averiada en zona de X CERBADCG
higienizacion de elementos de aseo.
25/03/2025: Se evidencia arreglo de media cana piso-pared en el area de
R 3 17/12/2024 preparacion de igual forma arreglo de tuberia de desague del area de X CERRADO
higinizacion de menaje.
25/03/2025: Se evidencia que se cumple con el gramaje de porcion servida
8 13 5/02/2025 para las preparaciones del menu # 2, semana 1, para el grupo de edadde 9a| X CERRADO
13 anos.
[~
)
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}:ﬁ PROCELO PREITACKR B MFACOS BOCMLES [owwem 3
Pete Goms BTN
3 FOMATO MEMCCIIN PLAR OF WAS® $10 POMCTAES S WVDAS po—
——— S =y
SOSN8 TOUTGOR TICRA T TVALUAZON:
WAL CAOAD BOUVAR | SEAVICIO SOCAL: | commmamo | UNDAD OPERATVA [ rramaccen .o sara v | et 23932023
CO0G0 SRBE NOWBRE DEL ROL O CARSO -
ORI AT 30 UNDAD 113382 PROPESIONAL ANGELA JARAMRLO SUBDIRECCION APOYO A SUPERVISION
wov; OPERATIVA: EVALUADOR: TECNICA:
TEMPO OE COMDA NOMERO DC RESALT
Sadedion ALNUERZO R 2 NOMERO OC MUESTRAS ADO
NOMERD P£300
GRUPO DE TENS QUE
TOTAL DE wEND NEND voLumeN 1wl 1 o
mhaqo Riplicans ) PO oo ([ SO o 't‘vuwu s afas|a)s | o] o ofw| || refs| 1| 7| 1] w]|20 coene|, 0,
LA | " evaLuar ESTABLECIOO | VERFICACION
PESOO [ 50 33 | 41| 2| 30
FLETE O€ FLETE OE L yoLuMEN
9A 13 AROS s MOUARRA WOARRA » PORCENTAE | yos [ soo | 100 | 103 | 100| ) 3
DORADA DORADA ADECUACION N
CAMCACON | 3 | 3| 3| 3| 3 N
PESOO
157 | a7 | 191 | 138 | 1
PORCENTAJE 3
wr
PATIASOS| 5 |ARROZBLANCO | ARROZ BLANCO poncENTAE | 07 | 100 | 163 | ves | 100 \
camcacon | 3 [ 3 [ 3| 3]s N
CALABAZA CALABAZA FERT s | 82| & s
GUISADA CON | GUISADA CON — YoMLY =
9A 13 ASOS s ARVELA VERDE | ARVEJA VERDE © PORCINTAJE | 440 | 404 | 124 | 106 | 199 3
FRESCAY FRESCA Y | ADECUACION .
PEREFL PEREFL camcactw | 3 | 3| 1| 3] s N
PESOO
PAPA SN PAPA SN | YOLUMEN had “ “ “ “ \
sanatosl s CARCARA SARCAN « PORCENTAJE | o | o | o¢ | 06 | o2 3
COCOACON | COCOACON | ADECUACION
SA. PIREA. cancacon | 3 | 3| 3 | 3| s
PEIOO | ggq | 245 | 252 | 247 | 200 \\
PORCENTAE
DA 13 AROS, s SOPA DE AVENA| SOPA DE AVENA 40 oo | 108 | 192 | 08 [ 03 | os \ 3
cancacon | 3 [ 3| 3] 3]s N
PESOO | 350 [ 30 | 204 | 208 | 322 N
ASOS s m'(D:(x m‘togt 300 PORCENT N 3
A ! T 107|103 101 | 08 | 108
ARBOL ARBOL | ADECUACION .
camcacn | 3 [ 3| 3| 3]s
BANANO CON | BANANO CON m'“ol no hood Boad Buod Radtll Baed N\
A SO ARS . QUESO OORE | OUESO DOBLE o SORCENTAS v A
CREVA EN CREVA EN oecuacaon | W || w || m N
carcacon | 3 | 3| a3
Pors Chgencar 697 0I0/MEN0 1GE 6N GLes 88 Bpe NS COMVETTIOTeS y T ¢ O UM COMepOr Mapue (3) CLAMPLIMENTO (1) NO ASENTO
GUEN DA O RECISE LA p FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA RN
- LA VERFICACION: — )88 @
Y APELLIDO(S): \ a < NOMBRE.
D€ CRUDADANIA: CEDULA DE CIUDADANIA: AT
canco: DEL SERVICIO CARGO: APOYO A SUPERVISION

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

e |Zotgm #omus Jea
t._J PROCESO PRE STACKN DF SERACIOS SOCALES S——
1 FORMATO EVALLACKON DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS e Mg DUINCIT - P IT
— T —— e
SUBDIRECCION LOCALAL OCALIOAD: CIUCAD BOLIVAR ]stlmc-o SOCALMOCALICAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATVA 113352.CCCP- 19 - 013 SANTA VIVIANA
DIRECCION: CALLE TSD SUR S TSC 17 TELEFONO: 2013142283
COCPERATIVA MATIACTIVA PRO DESARROLLO
FECHA (darvaasa) 20002029 OPERADOR SOSTENSLE
COMULPROCES
ALMENTO O ALMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muesta »* COLOR OLOR SA30R ASPECTO PROMEDD CALFICACION OSSLRVACIONES
| EROGRAMADA BEALIZADA
1 7 7 7 7 7
FILETE DE MOJARRA | FLETE DE MOJARRA - = - - s
DORADA DORADA z 4
3 7 7 7 7 7
1 7 ? 7 7 7
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
CALABAZA GUISADA | CALABAZA GUISADA : L z : . .
CON ARVEJA VERDE | CON ARVEJA VERDE 2 7 7 ? r 7 3
FRESCAYPEREFIL | FRESCAYPEREFR > 7 7 7 7 >
1 7 7 7 7 7
PAPA SIN CASCARA | PAPA SIN CASCARA 2 y 7 y ~ > 3
COCIDA CON PEREJL | COCIDA CON PEREAL
3 7 7 y 7 7
1 ? 7 7 7 ?
SOPA DE AVENA SOPA OF AVENA 2 7 ? 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 ?
JUGO DE TOMATE DE | JUGO DE TOMATE DE 2 7 7 Y y T 3
ARSOL ARBOL
1 7 7 7 7 ?
1 7 7 7 ? 7
BANANO CON QUESO | BANAND CON QUESO
DOBLE CREMA EN DOBLE CREMA EN 2 7 7 7 ? ? 3
PORCION PORCION 3 7 ;7 7 7 7
QRSERVACIONES L

/
rmmom_%
NOMBRES v»tunosg niM C ND&.‘QQ_LL?;«\\ QO
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s PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
E‘g SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
TR/ COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024
FECHA DE VISITA DIA 25 MES 03 ANO 2025

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113352-CCCP- 19 - 013 SANTA VIVIANA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9274-2024

TIPO DE VISITA:
Apertura D Seguimiento X Cierre

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N°: 1 MENU: 2

Grupo 3: de 6 a 8 anos Grupo 4: de 9 a 13 anos GRUPO 5: Mayores de 14 ainos

Apoyo a la supervision

ANGELA NATHALY JARAMILLO WILCHES

Nombres y Apellidos
1.033.696.105

Cédula de Ciudadania
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